Lachswochen

DER kulinarische Hohepunkt zu Ostern!
24. Marz bis 27. April

Holsteiner Senfsuppe
mit Streifen vom Graved-Lachs, frischen Krautern und siilem Senf
€5,80
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Roulade vom Lachs-Pfannkuchen
Herzhafter Pfannkuchen mit Rauchlachs, Créme Fraiche,
Schnittlauch und Meerrettich gefiillt, serviert an frischen Salaten

mit einem Salatdressing Threr Wahl
€ 14,80
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Filet vom Fjordlachs
unter der Kartoffelkruste auf Prosecco-Rahmkraut
€17,90

% %k ok ok 3k

Einseitig auf der Haut gebratenes Lachsfilet
mit Wirsing-Birnen-Gemiise, Meerrettich und Kartoffel-Rostiecken
€ 18,50
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Salzspeicher’s Schokoladen Soufflee

ein Dessertgenuss der besonderen Art — serviert mit frischen
Beerenfriichten und Burbon-Vanilleeis
€ 6,50




