Wir empfehlen als Aperitif

LWild Hibiskus*
LJAustralische Hibiskusbliite trifft Sekt"

erfrischend lecker, mit leicht herber Rhabarberroéén echter Hingucker!
Glas 0,11/ € 4,90

* k k k %k

Sekt / Sekt-Orange

lassen Sie lhre Gaste zwischen einem prickelndas Bbel Sekt (trocken)

oder einem Glas Sekt-Orange wahlen.
Glas 0,11/ € 2,90

* k% % % %

Salzspeicher - Punsch

genau das richtige fur kalte Tage — serviert mgiRen und Mandeln
Becher 0,21/ € 4,20

Getrankepauschalen

Damit Sie als Gastgeber auch ungestort feiern kiyrimeben Sie die Moglichkeit, im
Voraus eine Personenpauschale fir Getranke fegeauRitte beachten Sie, dass in
unseren Brunchvorschlagen schon unterschiedliche @é&nke im Preis enthalten sind.

Getrankepauschale ohnAlkohol
Mineralwasser, Orangensatft, Apfelsaft, BananenmgKieschnektar, Traubensatft,
Coca Cola, Coca Cola Light, Sinalco Orange, Singitmne, Apfelschorle, Filterkaffee,

verschiedene Teesorten, heil3e Schokolade
pro Person /€ 11,00

Getrankepauschale_ mitlkohol
1 Glas Sekt p.P. zur Begrif3ung, Mineralwasser, gaasaft, Apfelsaft, Bananennektar,
Kirschnektar, Traubensaft, Coca Cola, Coca Colat,.i§inalco Orange,
Sinalco Zitrone, Apfelschorle Hauswein, Bier, 1 &sgf p.P.,

Filterkaffee, verschiedene Teesorten, heil3e Schdkol
pro Person / € 23,50

Alle Getrankepauschalen gelten fur die Dauer von $tunden. Nach Ablauf der 3
Stunden berechnen wir jedes Getrank zum Einzelprsiunserer Speisekarte.




Brunch |

Brotchen und Bauernbrot mit Butter und Margarine
Kellog’s Fruhstickscerealien, Joghurt
Honig, Nutella, Konfitliren

Deutsche Wurst- und Schinkenauswabhl

Ruhrei, gebratener Speck und Nirnberger Rostbratehign
Internationales Kasebrett mit Trauben und Salzgebac
Filterkaffee, verschiedene Teesorten, heil3e Schdkat. Orangensaft

* k k k%

Auswahl von frischen und angemachten Salaten
Tomaten, Gurken, Paprika, Radieschen, Champigi@nositons
und dreierlei Dressings

* k% % % %

Rinderkraftbriihe mit Streifen vom Krauterpfannkuche

* k% % % %

Medaillons vom Schweinefilet auf Speck-Wirsingkatdzu Rahmchampignons
und Kartoffel-Rostiecken

* k% % k% %

Hausgemachte Rote Gritze mit Sahne
Schokoladencreme mit gerésteten Mandelsplittern

€ 25,90 p.P.




Brunch I

Brotchen und Bauernbrot mit Butter und Margarine
Kellog’s Fruhstickscerealien, Joghurt
Honig, Nutella, Konfitliren

Geraucherte Putenbrust an zweierlei Melonencocktail
Rauchfischplatte mir Rauchlachs, Forellenfilet @ahnemeerrettich
Ruhrei, gebratener Speck und Nirnberger Rostbratehign

Internationales Kasebrett mit Trauben und Salzgebac

Filterkaffee, verschiedene Teesorten, heil3e SchdkoMWasser, Apfel- und Orangensaft

Antipasti- Variation, serviert mit ofenfrischem Bagte

* k% % k% %

Hausgemachte Tomatensuppe mit Brotcroltons undaGires

Holsteiner Pannfisch — gebratene Fischfilets matBartoffeln und Senfsauce
und

Schweinekrustenbraten mit Dunkelbiersauce, Buttareround Spatzle

Frischer Obstsalat
Bratapfel im Nussmantel, dazu Vanillesauce

€ 29,80 p.P.




Brunch Il

Brotchen und Bauernbrot, SchokoladencroissantteButiten
Butter & Margarine

Kellog's Fruhstuckscerealien, Joghurt
Honig, Nutella, Konfitiiren

Natur- und Krauterquark

Deutsche Wurstauswabhl, italienische Salami, ronergekochter Schinken

Rollimopse & Bismarckheringe
Rauchfischplatte mir Rauchlachs, Forellenfilet @ahnemeerrettich
Ruhrei, gebratener Speck und Nirnberger Rostbratarign

Internationales Kasebrett mit Trauben und Salzgebac

1 Glas Sekt p.P. zum Empfang, Filterkaffee, veesdme Teesorten, heiRe Schokolade,
Wasser, Apfel- und Orangensaft

* k k k %k

Ganzer pochierter Fjordlachs mit zweierlei Sauaah afenfrischem Baguette

* k k k %k

Rosa gebratenes Roastbeef ,kalt* mit Remouladersand Rostzwiebeln

* k% % % %

Blsumer Krabbensuppe

* k k k%

Rinderschmorbraten mit Rotweinjus, Speckbohnenhaugsgemachtem Kartoffelgratin
und
gebratenes Dorschfilet auf Schmorgurken, dazu &itkfeln

* k k k %k

Eisbombe ,Salzspeicher”
WeilRe Schokoladenmousse mit Mango-PassionsfruduiRa
Tiramisu ,A la Gangi*

€ 38,50 p.P.




