
 

 

 

 

 

 

 

Auf die Pilze, fertig, los! 
DER kulinarische Höhepunkt im Spätsommer! 

26. August bis 27. September  

---------------------------------------------------------------------- 
 

Champignon-Pfifferlings-Suppe 
mit Schnittlauch-Sahne und ofenfrischem Baguette    

€ 4,90 
 

* * * * * 

Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen 
in einer Speck-Zwiebel-Rahmsauce 

€ 14,80 
 

* * * * * 

Herzhafter Pfannkuchen 
gefüllt mit hausgemachtem Waldpilzragout, Rucolasalat und Speckdressing 

€ 12,90 
 

* * * * * 

Medaillons von Schweinefilet 
mit frischen Pfifferlingen in Rahm, Grilltomate und Kartoffelkroketten 

€ 18,90 
 
 

Frische Pfifferlinge (180g) 
mit Speck, Zwiebeln, frischem Schnittlauch & Kartoffeln-Röstiecken   

 

 

 

                    Pfifferlinge „Natur“ 
               € 10,60  

  Pfifferlinge „in Rahm“  
                € 10,80 

 

…dazu können Sie wählen… 
 

Filet vom Fjordlachs 
180g / € 11,90 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
160g / € 7,90  

 
 

 

 

 

 

 

 

Rumpsteak - vom holländischen Jungrind 

200g / 15,90  
 

Filetsteak – das beste Stück vom Rind  
180g / € 21,90 


